Zeytinyagli Barbunya
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Zeytinyagli Barbunya Malzemeleri
500 gr. taze barbunya

1 adet sogan

1 adet havuc

2 adet patates

3 adet domates

1 dis sarimsak

2 yemek kasig1 domates salgasi
3 su bardagi su

4 yemek kasig1 zeytinyagi

Tuz

Karabiber



Diidiiklii tencereye zeytinyagini ekleyin ve 1sininca soganlari
ekleyip yumusatin, havucu ekleyin kavurun, patatesi ekleyin
kavurmaya devam edin.

Sarimsagi ekleyip cevirin ve ardindan barbunyay1 ekleyin.

Salgay1 ve 2 adet domatesi ekleyin salcanin kokusu ¢ikana kadar
kavurun.

Su, seker, tuz ve karabiberi ekleyip, diidiikliiniin kapaginm1 kapatip
12-15 dakika pisirin.

Stire biitlince kapagini a¢in ve 1 adet domatesi ekleyin ve
dinlendirin.




